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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ
«ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНАЯ ЭКСПЕРТИЗА»

Выпускник с высшим образованием по специальности «Ветеринария» в соответствии
с требованиями федерального государственного образовательного стандарта должен быть
подготовлен к профессиональной деятельности в области ветеринарии.

Объектом изучения ветеринарно-санитарной экспертизы для подготовки студентов к
профессиональной деятельности являются убойные сельскохозяйственные, промысловые
животные, птицы, звери и продукты животноводства, пчеловодства, рыба, морские животные
и гидробионты и др. продукты подконтрольные государственному ветеринарному
надзору.

Цель данной дисциплины - подготовить специалиста владеющего теоретическими и
практическими  навыками  проведения  ветеринарно-санитарной  экспертизы  продуктов
животного и растительного происхождения, давать обоснованное заключение об их
качестве,  осуществления контроля за ветеринарно-санитарным состоянием предприятий
по переработке продуктов и сырья животного происхождения и обеспечения выпуска ими
доброкачественной продукции.

Основные задачи ветеринарно-санитарной экспертизы:
- выпуск для потребителя только доброкачественной продукции,
- исключение  возможности  заражения  людей  болезнями общими для  человека  и

животных  через  пищевые  продукты  или  же  через  техническое  сырье  животного
происхождения,

- предотвращение распространения инфекционных и инвазионных болезней через
продукты и отходы боенского производства.

- профилактика  инфекционных,  инвазионных  и  незаразных  болезней  животных,
отравлений,

- работа по повышению производства доброкачественных в ветеринарно-санитарном
отношении продуктов и сырья животного происхождения,

- охрана населения от болезней, общих для человека и животных,
- охрана территории Российской Федерации от заноса заразных болезней из других

государств,
- охрана окружающей среды от биологических загрязнений.
Дисциплина  имеет  огромное  социально-экономическое  значение.  Внедрение  и

использование  современных  технологий  для  получения  готовой  продукции  позволяет
специалисту увеличить выход продукции, повысить её качество, а рациональные способы
использования и обезвреживания условно-годных и негодных продуктов предупреждают
заболевание людей и распространение болезней среди животных.

Основными  перспективными  задачами  и  направлениями  ветеринарно-санитарной
экспертизы является совершенствование и разработка методов исследования, разработка
ускоренных  экспресс-методов  для  распознавания  и  установления  доброкачественности
продуктов животного и растительного происхождения.

2. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ
(МОДУЛЮ), СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ

ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ
В результате освоения дисциплины обучающийся готовится к следующим видам 

деятельности,  в  соответствии  с  образовательным  стандартом  ФГОС  ВО  36.05.01
«Ветеринария».

Область профессиональной деятельности:
13 Сельское хозяйство

2.1. Компетенции  обучающегося,  формируемые  в  результате  освоения
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дисциплины
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Изучение дисциплины должно сформировать следующие компетенции:
а) Общепрофессиональные компетенции (ОПК):

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-1 - Знать существующие программы профилактики и контроля
зоонозов,  контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций,
применение  систем  идентификации  животных,  трассировки  и  контроля  со  стороны
соответствующих ветеринарных служб.

ОПК-6  ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий,
оценку риска возникновения болезней животных, включая импорт животных и продуктов
животного  происхождения  и  прочих  мероприятий  ветеринарных  служб,  осуществлять
контроль  запрещенных  веществ  в  организме  животных,  продуктах  животного
происхождения и кормах.

ОПК-6  ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных
информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной
деятельности

ОПК-7  ИД-1 -  Знать  современные  технические  средства  и  информационные
технологии.

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и
исследовательских  задач  современные  технические  средства  и  информационные
технологии,  включающие  в  себя  элементы  машинного  обучения  и  искусственного
интеллекта.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских  задач  современных  технических  средств  и  информационных
технологий.

а) Профессиональные компетенции (ПК):
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,

осуществлять контроль производства и сертификацию продукции животноводства,
пчеловодства, водного промысла и кормов, а также транспортировку животных и
грузов  при экспортно-импортных операциях для  обеспечения  продовольственной
безопасности,  проводить  санитарную оценку  животноводческих помещений  и
сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь проводить ветеринарно-санитарный предубойный осмотр
животных  и  птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и  органов;
правильно  оценивать  качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;
давать оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим свойствам
и  результатам  лабораторных исследований с применением цифровых технологий,
контролировать режимы  рабочих параметров всех звеньев переработки
животноводческого сырья; организовывать и  контролировать погрузку и транспортировку
убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;
определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить  бактериологический
анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического  контроля
консервированных продуктов животного и растительного происхождения.

ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной
оценки и контроля производства безопасной продукции животноводства, пчеловодства,
водного  промысла и кормов, а также продуктов растительного происхождения; правила
проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля качества продуктов питания
животного  происхождения; профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов;
современные  средства  и  способы дезинфекции,  дезинсекции и  дератизации боенских и
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мясоперерабатывающих  предприятий;  нормы  и  правила  по  организации  и  контролю
транспортировки  животных,  сырья,  продукции  животного  происхождения,  продукции
пчеловодства и водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей
зоонозов, а также факторы, благоприятствующие их распространению; основные понятия
и  термины в области оценки качества продуктов убоя животных, их химический состав,
пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

3. МЕСТО ДИСЦИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП

Дисциплина  «Ветеринарно-санитарная экспертиза» по учебному плану составляет
часть,  формируемую  участниками  образовательных  отношений  первого  блока,
осваивается на очной форме обучения в 8 и 9 семестрах.

4. ОБЪЁМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ
4.1. Объем дисциплины для очной формы обучения

Вид учебной работы Всего часов Семестры
8 9

Аудиторные занятия (всего) 133 48 85
В том числе: - - -

Лекции, в том числе интерактивные формы 50 16 34
Практические (ПЗ), в том числе интерактивные

формы, из них:
83 32 51

практическая подготовка (ПП) 16 6 10
Самостоятельная работа 119 60 59
Контроль 36 0 36
Вид промежуточной и итоговой аттестации (зачет,
экзамен)

Зачёт,
Экзамен

Зачёт Экзамен

Общая трудоемкость часы/зачетные единицы 288/8 108/3 180/5



5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ ЗАНЯТИЙ
5.1. Содержание дисциплины (очная форма обучения)

№ Наименование Формируемые компетенции

С
ем

ес
тр

Виды учебной работы,
включая самостоятельную

работу студентов и
трудоемкость (в часах)

Л ПЗ ПП СР

1.

Введение. Ветеринарно-
санитарная экспертиза, 
ее достижения и задачи 
на современном этапе. 
История отечественной 
ветеринарно- 
санитарной экспертизы.
Сырьевая база мясной 
промышленности.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки
и  контроля производства безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и
кормов, а также продуктов растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной
экспертизы  и контроля качества продуктов питания животного происхождения; профилактические
мероприятия по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы дезинфекции,
дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы и правила по
организации и контролю транспортировки животных, сырья, продукции животного происхождения,
продукции пчеловодства и водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей
зоонозов, а также факторы, благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины
в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

8 2 2

2.

Устройство 
мясоперерабатывающих
предприятий, 
ветеринарно- 
санитарные требования 
к ним.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

8 2 4
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ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

3.

Убойные животные. 
Организация и значение
предубойного 
содержания животных. 
Виды транспортировки 
убойных животных

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

8 2 2

4.

Убой крупного 
рогатого скота, основы 
технологии и 
переработки на
мясокомбинатах, бойнях
и убойных пунктах.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных, трассировки и контроля со стороны соответствующих ветеринарных
служб.

8 2 2
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Ветеринарно- 
санитарный режим и 
особенности 
ветеринарно-санитарной 
экспертизы на 
предприятиях мясной 
промышленности.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

5.

Убой свиней, основы 
технологии и 
переработки животных
на мясокомбинатах, 
бойнях и убойных 
пунктах. Ветеринарно-
санитарный режим и 
особенности 
ветеринарно- 
санитарной экспертизы
на предприятиях 
мясной 
промышленности.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-
санитарной экспертизы и
контроля качества продуктов питания животного происхождения; профилактические мероприятия по
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предотвращению зоонозов; современные средства и способы дезинфекции, дезинсекции и
дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы и правила по организации и
контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного происхождения, продукции
пчеловодства и водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов,
а также факторы,
благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие
качество.

6.

Убой мелкого рогатого
скота, кроликов, 
нутрий; основы 
технологии и 
переработки животных
на мясокомбинатах, 
бойнях и убойных 
пунктах. Ветеринарно-
санитарный режим и 
особенности 
ветеринарно- 
санитарной экспертизы
на предприятиях 
мясной 
промышленности.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

8 2 2

7.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза с
основами технологии 
мяса птицы и 
птицепродуктов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов
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животного

происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

8.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
мяса диких 
промысловых 
животных и пернатой 
дичи.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.
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ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

9.

Организация и 
методика 
послеубойного 
ветеринарно- 
санитарного осмотра
туш и внутренних 
органов животных.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности
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ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

10.

Исследование мяса на 
трихинеллёз. Методика 
ветсанэкспертизы туш и
продуктов убоя. Отбор 
проб, техника 
проведения 
трихинеллоскопии, 
особенности 
исследования кон- 
сервированного и 
неконсервированного
мяса.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

8 1 1 2

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности
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ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

11.
Исследование мяса на 
цистицеркоз. Методика 
ветсанэкспертизы туш и 
продуктов убоя.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

8 2 1 2
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ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

12.

Распознавание мяса 
больных и здоровых 
животных. Методы 
органолептического и
лабораторного 
исследований и их 
обоснованность для 
характеристики мяса.

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку 
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и 
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных информационных 
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-3  - Владеть навыками использования для решения аналитических и 
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18 - Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу, осуществлять

8 1 1 2
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контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.
продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований с применением
цифровых  технологий,  контролировать  режимы  рабочих  параметров  всех  звеньев  переработки
животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.
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14. Определение степени 
свежести мяса птицы и 
кроликов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

8 2 2

ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности
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15.
Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
пищевых животных 
жиров.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю
транспортировки животных, сырья, продукции животного происхождения, продукции пчеловодства и

8 2 2

водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов, а также факторы,
благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины в области оценки качества 
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие 
качество.
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16. Определение видовой 
принадлежности мяса.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

8 2 2

17.
Бактериологическое 
исследование мяса и
мясных продуктов. 
Случаи, при которых

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку 
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и 
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

8 2 1 4

проводится 
бактериологическое 
исследование, отбор 
проб и схема 

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.
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проведения. Первичный
посев.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

18.

Бактериологическое 
исследование мяса и 
мясных продуктов. 
Изучение культуральных
свойств.
Морфологические 
свойства.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных

8 2 1 4

операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
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качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

19.

Бактериологическое 
исследование мяса и 
мясных продуктов. 
Изучение 
биохимических свойств. 
Типирование 
возбудителей.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных
исследований с применением
цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров всех звеньев переработки

8 2 4

животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
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растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

20.

Ветеринарно- 
санитарный и 
технохимический 
контроль колбасных 
изделий. Основы 
дегустационной оценки
пищевых продуктов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных
исследований с применением
цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров всех звеньев переработки

8 2 2

животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
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использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

21.

Технохимический и 
санитарный контроль
мясных консервов.
Отбор проб. Методы 
органолептического, 
бактериологического и
технохимического 
исследований.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных
исследований с применением
цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров всех звеньев переработки

8 2 2

животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
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принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

22.

Транспортировка 
убойных животных. 
Виды транспортировки 
и ветеринарно- 
санитарные требования.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

8 2 2

ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
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кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

ИТОГО ПО 8 СЕМЕСТРУ: 16 26 6 60

23. Морфология и химия 
мяса животных.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

9 2 4

24. Послеубойные 
изменения в мясе. 
Изменения в мясе при

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку 
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и 
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

9 2 2
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хранении. Виды порчи 
мяса.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.

25.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
и оценка туш и 
продуктов убоя 
животных при 
инфекционных 
болезнях, 
передающихся 
человеку через мясо и 
мясопродукты.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
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26.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
и оценка туш и 
продуктов убоя 
животных при 
инфекционных 
болезнях, не 
передающихся 
человеку через мясо и 
мясопродукты.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
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27.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
и оценка туш и 
продуктов убоя 
животных при 
инвазионных болезнях.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество и
контроль выпуска сельскохозяйственной продукции; давать оценку пригодности подконтрольной
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продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований с применением
цифровых  технологий,  контролировать  режимы  рабочих  параметров  всех  звеньев  переработки
животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.

28. Пищевые 
токсикоинфекции и
токсикозы.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
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29.
Современные методы 
консервирования мяса 
и мясных продуктов 
холодом.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.
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ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.

30.
Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
колбасных изделий и 
мясных консервов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество и
контроль выпуска сельскохозяйственной продукции; давать оценку пригодности подконтрольной
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продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований с применением
цифровых  технологий,  контролировать  режимы  рабочих  параметров  всех  звеньев  переработки
животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.

31. Основы товароведения.
Клеймение. Сортовой 
разруб мяса.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.
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32.

Состав, физико- 
химические и 
технологические 
свойства молока. 
Санитарно- 
гигиенический 
режим получения 
молока.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность мяса животных; проводить
бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать методы технохимического контроля консервированных продуктов животного и

9 2 2
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растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

33.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
молока в хозяйствах, 
хранение и 
транспортировка, 
пороки молока.
Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
молока больных 
животных Способы и 
режимы 
обезвреживания.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
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транспортировки животных, сырья, продукции животного происхождения, продукции пчеловодства и 
водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов, а также факторы,
благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины в области оценки качества 
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие 
качество.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
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34. Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
рыбы.

происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и
водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов, а также факторы,
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благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.
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35.

Ветеринарно- 
санитарная оценка
рыбы. Способы и 
методы 
обезвреживания.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.
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36. Основы технологии и
ветеринарно-

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных информационных 
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности 9 2 2

санитарная экспертиза
молочных продуктов.

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
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кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

37.
Правила перевозки 
скоропортящихся 
грузов. Контроль за 
перевозкой.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль выпуска сельскохозяйственной продукции; давать оценку пригодности
подконтрольной
продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований с применением
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цифровых  технологий,  контролировать  режимы  рабочих  параметров  всех  звеньев  переработки
животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и



34

кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

38.

Основы технического 
регулирования и 
стандартизации 
продуктов 
животноводства. ТР и 
ГСС РФ.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и

исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

9 2 2

39.
Основы технического
регулирования и
стандартизации 
продуктов

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных информационных 
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
9 2 2

животноводства. 
Система ХАССП. 
Маркировка пищевых
продуктов.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
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контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

40.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
молока. Отбор проб. 
Органолептические и 
лабораторные 
исследования молока по
ГОСТу и действующим 
Правилам.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных
исследований с применением
цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров всех звеньев переработки
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животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
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кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

41.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза
молочных продуктов. 
Отбор проб.
Органолептические и 
лабораторные 
исследования молока по 
ГОСТу и действующим 
Правилам.
Фальсификация молока
и молочных продуктов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и  контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку убойных
животных, сырья, продукции животного и растительного происхождения; определять видовую
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принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
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профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

42.

Распознавание молока
больных животных.
Органолептические и 
физико-химические 
свойства молока при 
болезнях, отравлениях
животных 
(туберкулёз, 
бруцеллёз, лейкоз, 
мастит, ящур и др.).

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

9 3 2

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
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43.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
пресноводной и 
морской рыбы, раков и 
гидробионтов. Отбор 
проб, методы 
исследования живой и 
консервированной 
рыбы, раков и 
гидробионтов.
Паразитологическое 
исследование рыбы. 
Ветеринарно-санитарная 
оценка рыбы при 
инфекционных и 
инвазионных болезнях.

реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.
ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных

технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности
ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

9 3 1 2

44. Ветеринарно-санитарная 
экспертиза яиц.

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку 
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку 
риска возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  
животного

9 3 1 2

происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
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контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

45.

Санитарный контроль 
и исследование 
продуктов 
растительного 
происхождения. Отбор 
проб.
Органолептический и
лабораторный
методы исследований.
Нормы

ОПК-6 - Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку 
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и 
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных информационных 
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ПК-18 - Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу, осуществлять 

контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного

9 3 1 2

содержания нитритов.
Радиометрический 
контроль.

промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
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исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

46.

Ветеринарно-санитарная
экспертиза мёда. 
Методы 
органолептического и 
лабораторного 
исследований для 
определения его 
натуральности и 
распознавания 
различных 
фальсификаций.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль выпуска сельскохозяйственной продукции; давать оценку пригодности
подконтрольной
продукции по органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований с применением

9 4 1 2

цифровых  технологий,  контролировать  режимы  рабочих  параметров  всех  звеньев  переработки
животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и транспортировку убойных
животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного  происхождения;  определять  видовую
принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать  методы  технохимического  контроля  консервированных  продуктов  животного  и
растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
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контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

47.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
туш и органов 
животных при 
инфекционных и 
инвазионных болезнях 
(передающихся 
человеку через мясо и 
мясопродукты, не 
передающихся 
человеку через мясо и 
мясопродукты).

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-2 - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность мяса животных; проводить
бактериологический анализ мяса и мясных продуктов;
использовать методы технохимического контроля консервированных продуктов животного и

9 4 1 2

растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
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и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

48.

Ветеринарно- 
санитарная экспертиза 
туш и органов 
животных при 
инфекционных и 
инвазионных болезнях 
птиц (передающихся 
человеку через мясо 
птицы и 
мясопродукты, не 
передающихся 
человеку через мясо 
птицы и 
мясопродукты).

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации
боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы и правила по организации и контролю

9 3 2

транспортировки животных, сырья, продукции животного происхождения, продукции пчеловодства и 
водного промысла; биологию и жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов, а также факторы,
благоприятствующие их распространению; основные понятия и термины в области оценки качества 
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие 
качество.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней
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49. Идентификация 
термического состояния
мяса.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

9 3 1 2

50.

Ветеринарно- 
санитарные требования
при транспортировке и
хранении 
скоропортящихся 
грузов.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных

9 3 2

операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
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всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

51.

Организация работы 
Государственной 
лаборатории 
ветсанэкспертизы и 
особенности 
ветеринарно- 
санитарной экспертизы
пищевых продуктов на
продовольственных 
рынках.

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
бактериологический анализ мяса  и мясных продуктов;  использовать методы технохимического
контроля консервированных продуктов животного и
растительного происхождения.

9 3 1 2

52.

Основы технического
регулирования и 
стандартизации.
Ознакомление с
действующей

ОПК-7 - Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и 
использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач 
современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

9 3 1 1

нормативно- 
технической документа-
цией (ФЗ, 
Постановления 
Правительства РФ, 
Правила, ГОСТы, ТУ и 
др.). Термины и 

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
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определения, 
используемые в 
ветеринарно- 
санитарной экспертизе.

кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

53. Контроль

ОПК-6  -  Способен  анализировать,  идентифицировать  и  осуществлять  оценку
опасности риска возникновения и распространения болезней

ОПК-6  ИД-1 -  Знать  существующие  программы  профилактики  и  контроля  зоонозов,
контагиозных заболеваний, эмерджентных или вновь возникающих инфекций, применение систем
идентификации животных,  трассировки и контроля  со  стороны соответствующих ветеринарных
служб.

ОПК-6 ИД-2  - Уметь проводить в том числе, с помощью цифровых технологий, оценку
риска  возникновения  болезней  животных,  включая  импорт  животных  и  продуктов  животного
происхождения и прочих мероприятий ветеринарных служб, осуществлять контроль запрещенных
веществ в организме животных, продуктах животного происхождения и кормах.

ОПК-6 ИД-3 - Владеть навыками проведения процедур идентификации, выбора и
реализации мер, которые могут быть использованы для снижения уровня риска.

ОПК-7  -  Способен  понимать  принципы  работы  современных  информационных
технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-7 ИД-1 - Знать современные технические средства и информационные технологии.
ОПК-7 ИД-2 - Уметь использовать для решения аналитических и исследовательских задач

современные технические средства и информационные технологии, включающие в себя элементы
машинного обучения и искусственного интеллекта.

ОПК-7  ИД-3 -  Владеть  навыками  использования  для  решения  аналитических  и
исследовательских задач современных технических средств и информационных технологий.

ПК-18  -  Способен  проводить  ветеринарно-санитарную  экспертизу,  осуществлять
контроль производства и сертификацию продукции животноводства, пчеловодства, водного
промысла и кормов, а также транспортировку животных и грузов при экспортно-импортных
операциях для обеспечения продовольственной безопасности, проводить санитарную оценку
животноводческих помещений и сооружений

36

ПК-18 ИД-1 - Уметь  проводить ветеринарно-санитарный  предубойный осмотр  животных и
птицы,  послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов; правильно оценивать
качество  и  контроль  выпуска  сельскохозяйственной  продукции;  давать  оценку  пригодности
подконтрольной  продукции  по  органолептическим  свойствам  и  результатам  лабораторных
исследований с применением  цифровых технологий, контролировать режимы рабочих параметров
всех звеньев переработки животноводческого сырья; организовывать и контролировать погрузку и
транспортировку  убойных  животных,  сырья,  продукции  животного  и  растительного
происхождения;  определять  видовую  принадлежность  мяса  животных;  проводить
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бактериологический  анализ  мяса  и  мясных  продуктов;  использовать  методы  технохимического
контроля консервированных продуктов животного и растительного происхождения.
ПК-18 ИД-2 - Знать государственные стандарты в области ветеринарно-санитарной оценки и
контроля  производства  безопасной  продукции  животноводства, пчеловодства, водного  промысла  и
кормов,  а  также  продуктов  растительного  происхождения;  правила  проведения  ветеринарно-
санитарной  экспертизы  и  контроля  качества  продуктов  питания  животного  происхождения;
профилактические  мероприятия  по  предотвращению зоонозов; современные средства и способы
дезинфекции, дезинсекции и дератизации боенских и мясоперерабатывающих предприятий; нормы
и правила по организации и контролю  транспортировки животных, сырья, продукции животного
происхождения, продукции пчеловодства и  водного  промысла; биологию  и жизненные  циклы
животных – возбудителей зоонозов,  а также факторы,  благоприятствующие их распространению;
основные понятия и термины в области оценки качества
продуктов убоя животных, их химический состав, пищевую ценность, факторы, формирующие качество.

ИТОГО ПО 9 СЕМЕСТРУ: 34 41 10 95



6. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ 
САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Правильная  организация  и  планирование  самостоятельной  работы  позволяет
стимулировать  поисковую,  творческую  деятельность  обучающихся.  Под
самостоятельностью следует понимать не только умение делать самостоятельные выводы
и  применять  полученные  знания  в  практической  деятельности,  но  и  возможности
организовать свою деятельность без посторонней помощи.

Самостоятельная  работа  по  дисциплине  «Ветеринарно-санитарная  экспертиза»
позволяет  сформировать  навыки  принципов  ветеринарно-санитарной  оценки
рационального  использования  продуктов  животного  и  растительного  происхождения,
подконтрольных  госветнадзору,  сырья  (для  промышленной  переработки  фермерских,
природных промысловых ресурсов), охраны природы; экозащитных технологий и
техники;  основ  технологии,  технического  регулирования  и  стандартизации,
профессиональной  ответственности;  международного  сотрудничества  в  области
ветеринарно-санитарной  экспертизы,  продовольственной  безопасности  и  безопасности
продовольствия, защиты территории РФ от заноса заразных зооантропонозных и болезней
животных, охрана окружающей среды; сознания человека и общества в целях развития
АПК РФ.

Самостоятельная  работа  студентов  иллюстрирует  развитие  следующих
квалификационных требований:

- умение выявлять проблемы и интересы в области контроля качества и
безопасности пищевых продуктов;

- умение ставить адекватную цель, определять последовательность задач;
- свойство  находить  оптимальные решения,  эффективные средства  и  методы для

достижения цели;
- умение  находить  необходимую  информацию  с  использованием  современных

технологий, классифицировать и систематизировать ее;
- умение проводить научные исследования в сфере экспертизы пищевых продуктов;
- умение представлять результаты своей деятельности, как в документальном, так и

устном виде для процедуры публичной защиты (презентации), а также лекции;
- умение владеть навыками делового результативного сотрудничества.
Самостоятельная работа студентов по учебной дисциплине «Ветеринарно-

санитарная экспертиза» является основным средством усвоения учебного материала. Она
осуществляется с целью:

 отработки и усвоения учебного материала по дисциплине;
 закрепление и углубление знаний, умений и навыков;
 подготовки к предстоящим занятиям и контрольным мероприятиям;
 формирование у студентов культуры умственного труда, самостоятельности и 

инициативы в поиске и приобретении знаний.
В самостоятельную работу студентов входит освоение теоретического материала и

подготовка  к  практическим занятиям в  вопросах  основ  технического  регулирования  и
стандартизации продуктов животноводства, ТР и ГСС РФ, системы ХАССП, требований
безопасности  пищевой  продукции:  мяса  и  мясной  продукции,  молока  и  молочной
продукции, рыбы и рыбной продукции, сырья и технологических процессов детского и
специализированного питания и др. вопросов продовольственной безопасности.

Формами самостоятельной работы студента по дисциплине «Ветеринарно-
санитарная экспертиза» являются:

 ознакомление с рабочей программой;
 конспектирование и обработки лекционного материала;
 подготовка к групповым занятиям, включающая:
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а) подбор необходимых источников информации (литературы, Интернет- 
изданий, нормативно-правовой базы);
б) конспектирование учебно-методической и научной литературы; 
в) обработку и анализ законов и нормативных актов;
г) самоконтроль обработанных вопросов и тем учебной программы;

Кроме того, самостоятельная работа обучающихся в свободной форме реализуется
через подготовку докладов и статей к студенческим научным конференциям по
проблемам  ветеринарно-санитарной  экспертизы,  продовольственной  безопасности,
рационального развития АПК РФ и использования природных ресурсов, инновационных
технологий и технического регулирования в области ветеринарно-санитарной экспертизы,
переработки мясо-, птице-, молочного и др. сырья, яиц, меда и продуктов пчеловодства,
растительного  сырья,  сырья  для  пищевых  животных  топлёных  жиров,  применение
биотехнологий.

Во время практических занятий обсуждение темы проводится в свободной
творческой  форме.  Студенты  обсуждают  с  преподавателем  не  только  вопросы,
сформулированные в учебно-методическом комплексе, но и задают вопросы, возникшие у
них в процессе подготовки к семинару, аргументировано излагают собственную позицию
по тому или иному проблемному вопросу.

Подготовка к занятию предполагает изучение теоретического лекционного материала,
нормативных документов. При решении задач рекомендуется всесторонне анализировать
условия, формулировать решение четко и грамотно, давая ссылки на соответствующие
правовые  нормы.  В  целях  более  полного  усвоения  материала  и  лучшей подготовки  к
будущей профессиональной деятельности необходимо стремиться изменять условия
задачи  с  тем,  чтобы  выбрать  наилучший  вариант  разрешения  конкретной  жизненной
ситуации.

Вид заданий для самостоятельной работы студентов определяются преподавателем в
рабочей программе и фондах оценочных средств.

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из
числа  инвалидов  и  лиц  с  ограниченными возможностями здоровья  предоставляются  в
формах, адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации и могут
быть конкретизирован в зависимости от контингента обучающихся.

6.1. Литература для самостоятельной работы

1. Балджи, Ю.А. Современные аспекты контроля качества и безопасности пищевых
продуктов : монография / Ю.А. Балджи, Ж.Ш. Адильбеков. — Санкт-Петербург : Лань,
2019.  —  216  с.  —  ISBN  978-5-8114-3766-5. —  Текст :  электронный  //  Электронно-
библиотечная система «Лань» : [сайт]. — URL: https://e.lanbook.com/book/116370.
2. Пронин,  В.В.  Ветеринарно-санитарная  экспертиза  с  основами  технологии  и
стандартизации продуктов животноводства. Практикум : учебное пособие / В.В. Пронин,
С.П. Фисенко. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 240 с. — ISBN 978-5-
8114-1302-7. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная система «Лань» : [сайт].
— URL: https://e.lanbook.com/book/102236

ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ, НЕОБХОДИМОЙ
ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

6.2. Основная литература
1. Боровков,  М.Ф.  Ветеринарно-санитарная экспертиза  с  основами  технологии  и
стандартизации продуктов животноводства / М.Ф. Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко -
СПб.: Лань, 2010. – 480с.
2. Боровков,  М.Ф.  Ветеринарно-санитарная  экспертиза  с  основами  технологии  и
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стандартизации продуктов животноводства : учебник / М.Ф. Боровков, В.П. Фролов, С.А.
Серко ; под редакцией М.Ф. Боровкова. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2013.
— 480 с. — ISBN 978-5-8114-0733-0. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная
система «Лань» : [сайт]. — URL: https://e.lanbook.com/book/45654?category=43763.
3. Востроилов,  А.В.  Основы переработки  молока  и  экспертиза  качества  молочных
продуктов: учебное пособие / А.В. Востроилов, И.Н. Семенова, К.К. Полянский. — СПб.:
Гиорд, 2010. – 512 с..
4. Лыкасова, И.А. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного
и растительного происхождения:  учебное пособие /  И.А. Лыкасова,  В.А.  Крыгин,  И.В.
Безина, И.А. Солянская. — 2-е изд., перераб. — СПб : Лань, 2015. — 304 с. — ISBN 978-5-
8114-0733-0. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная система «Лань» : [сайт].
— URL: https://e.lanbook.com/book/45654?category=43763.
5. Пронин,  В.В.  Ветеринарно-санитарная  экспертиза  с  основами  технологии  и
стандартизации продуктов животноводства. Практикум : учебное пособие / В.В. Пронин,
С.П. Фисенко. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 240 с. — ISBN 978-5-
8114-1302-7. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная система «Лань» : [сайт].
— URL: https://e.lanbook.com/book/102236?category=43763.

6.3. Дополнительная литература
1. Инвазионные заболевания, передающиеся человеку через мясо и рыбу,
ветеринарно- санитарная оценка продуктов убоя : учебное пособие / Л.В. Резниченко, С.Н.
Водяницкая, С.Б. Носков, Н.А. Денисова. — Санкт-Петербург : Лань, 2016. — 80 с. —
ISBN 978-5-8114- 2258-6. — Текст :  электронный //  Электронно-библиотечная система
«Лань» : [сайт]. — URL: https://e.lanbook.com/book/87588?category=43763
2. Ким, И.Н. Пищевая безопасность водных биологических ресурсов и продуктов их
переработки : учебное пособие / И.Н. Ким, А.А. Кушнирук, Г.Н. Ким ; под редакцией И.Н.
Ким. — Санкт-Петербург : Лань, 2017. — 752 с. — ISBN 978-5-8114-2494-8. — Текст :
электронный  //  Электронно-библиотечная  система  «Лань» :  [сайт].  —  URL:
https://e.lanbook.com/book/93693?category=7235.
3. Маловастый,  К.С.  Диагностика  болезней  и  ветсанэкспертиза  рыбы  :  учебно-
методическое пособие / К.С. Маловастый. — Санкт-Петербург : Лань, 2013. — 512 с. —
ISBN 978-5-8114-1354-6. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная система
«Лань» : [сайт]. — URL: https://e.lanbook.com/book/5844?category=43763.
4. Мишанин,  Ю.Ф.  Ихтиопатология  и  ветеринарно-санитарная  экспертиза  рыбы  :
учебное пособие / Ю.Ф. Мишанин. — Санкт-Петербург : Лань, 2012. — 560 с. — ISBN
978- 5-8114-1295-2. — Текст : электронный // Электронно-библиотечная система «Лань»
: [сайт]. — URL: https://e.lanbook.com/book/4308?category=43763).
5. Смирнов, А.В. Товароведение мяса: учебное пособие / А.В.Смирнов, Г.В. Куляков.
— СПб.: Гиорд, 2012. – 232 с.
6. Слесаренко, Н.А. Структурный контроль качества сырья и продуктов животного
происхождения : учебник / Н.А. Слесаренко, Э.О. Оганов, В.В. Степанишин. — Санкт-
Петербург : Лань, 2019. — 204 с. — ISBN 978-5-8114-4319-2. — Текст : электронный //
Электронно-библиотечная система «Лань» : [сайт]. — URL:
https://e.lanbook.com/book/122161?category=43763.

7. ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-
ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ» НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ
Электронно-библиотечные системы:

1. ЭБС     «Издательство     «Лань»      
2. Справочно-правовая     система     «КонсультантПлюс»      
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3. Университетская     информационная     система     «РОССИЯ»      
4. Полнотекстовая     база     данных     POLPRED.COM      
5. Научная     электронная     библиотека   ELIBRARY.RU      

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ
ДИСЦИПЛИНЫ

Методические  рекомендации  для  студентов  –  это  комплекс  рекомендаций  и
разъяснений, позволяющих студенту оптимальным образом организовать процесс
изучения данной дисциплины.
Содержание методических рекомендаций, как правило, может включать:

• Советы  по  планированию  и  организации  времени,  необходимого  на  изучение
дисциплины.  Описание  последовательности  действий  студента,  или  «сценарий
изучения дисциплины».
Утреннее время является самым плодотворным для учебной работы (с 8-14 часов),

затем  послеобеденное  время  (с16-19  часов)  и  вечернее  время  (с  20-24  часов).  Самый
трудный материал рекомендуется к  изучению в начале каждого временного интервала
после отдыха. Через 1.5 часа работы необходим перерыв (10-15 минут), через 4 часа
работы перерыв должен составлять 1 час. Частью научной организации труда является
овладение техникой умственного труда. В норме студент должен уделять учению около 10
часов в день (6 часов в вузе, 4 часа – дома).

 Рекомендации по работе над лекционным
материалом  При  подготовке  к  лекции  студенту
рекомендуется:
1) просмотреть записи предшествующей лекции и восстановить в памяти ранее 

изученный материал;
2) полезно просмотреть и предстоящий материал будущей лекции;
3) если задана самостоятельная проработка отдельных фрагментов темы прошлой 

лекции, то ее надо выполнить не откладывая;
4) психологически настроиться на лекцию.
Эта работа включает два основных этапа: конспектирование лекций и

последующую работу над лекционным материалом.
Под  конспектированием  подразумевают  составление  конспекта,  т.е.  краткого

письменного  изложения  содержания  чего-либо  (устного  выступления  –  речи,  лекции,
доклада и т.п. или письменного источника – документа, статьи, книги и т.п.).

Методика  работы  при  конспектировании  устных  выступлений  значительно
отличается от методики работы при конспектировании письменных источников.

Конспектируя письменные источники,  студент имеет возможность неоднократно
прочитать нужный отрывок текста,  поразмыслить  над ним,  выделить основные мысли
автора,  кратко  сформулировать  их,  а  затем  записать.  При  необходимости  он  может
отметить и свое отношение к этой точке зрения. Слушая же лекцию, студент большую
часть комплекса указанных выше работ должен откладывать на другое время, стремясь
использовать каждую минуту на запись лекции, а не на ее осмысление – для этого уже не
остается  времени.  Поэтому  при  конспектировании  лекции  рекомендуется  на  каждой
странице отделять поля для последующих записей в дополнение к конспекту.

Записав  лекцию  или  составив  ее  конспект,  не  следует  оставлять  работу  над
лекционным материалом до  начала  подготовки  к  зачету.  Нужно проделать  как  можно
раньше ту работу, которая сопровождает конспектирование письменных источников и
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которую не удалось сделать во время записи лекции, - прочесть свои записи, расшифровав
отдельные сокращения, проанализировать текст, установить логические связи между его
элементами, в ряде случаев показать их графически, выделить главные мысли, отметить
вопросы,  требующие  дополнительной  обработки,  в  частности,  консультации
преподавателя.

При работе над текстом лекции студенту необходимо обратить особое внимание на
проблемные вопросы, поставленные преподавателем при чтении лекции, а также на его
задания и рекомендации.

Для  каждой  лекции,  практического  занятия  и  лабораторной  работы  приводятся
номер,  тема,  перечень  рассматриваемых  вопросов,  объем  в  часах  и  ссылки  на
рекомендуемую литературу. Для занятий, проводимых в интерактивных формах, должна
указываться их организационная форма: компьютерная симуляция, деловая или ролевая
игра, разбор конкретной ситуации и т.д.

• Рекомендации по подготовке к практическим занятиям
Практические (семинарские) занятия составляют важную часть профессиональной

подготовки студентов. Основная цель проведения практических (семинарских) занятий -
формирование у студентов аналитического, творческого мышления путем приобретения
практических навыков. Так же практические занятия проводятся с целью углубления и
закрепления знаний, полученных на лекциях и в процессе самостоятельной работы над
нормативными  документами,  учебной  и  научной  литературой.  При  подготовке  к
практическому занятию для студентов необходимо изучить или повторить теоретический
материал по заданной теме.

При подготовке к практическому занятию студенту рекомендуется придерживаться
следующего алгоритма;

1) ознакомится с планом предстоящего занятия;
2) проработать  литературные  источники,  которые  были  рекомендованы  и

ознакомиться с вводными замечаниями к соответствующим разделам.
Методические указания к  практическим (семинарским)  занятиям по дисциплине

наряду с рабочей программой и графиком учебного процесса относятся к методическим
документам, определяющим уровень организации и качества образовательного процесса.

Содержание практических (семинарских) занятий фиксируется в рабочих учебных
программах дисциплин в разделах «Перечень тем практических (семинарских) занятий».

Важнейшей составляющей любой формы практических занятий являются задания.
Основа в задании - пример, который разбирается с позиций теории, развитой в лекции.
Как правило, основное внимание уделяется формированию конкретных умений, навыков,
что и  определяет  содержание  деятельности  студентов  -  решение  задач,  лабораторные
работы, уточнение категорий и понятий науки, являющихся предпосылкой правильного
мышления и речи.

Практические (семинарские) занятия выполняют следующие задачи:
- стимулируют  регулярное  изучение  рекомендуемой  литературы,  а  также

внимательное отношение к лекционному курсу;
- закрепляют  знания,  полученные  в  процессе  лекционного  обучения  и

самостоятельной работы над литературой;
- расширяют объём профессионально значимых знаний, умений, навыков;
- позволяют проверить правильность ранее полученных знаний;
- прививают навыки самостоятельного мышления, устного выступления;
- способствуют свободному оперированию терминологией;
- предоставляют  преподавателю  возможность  систематически  контролировать

уровень самостоятельной работы студентов.
Методические указания к  практическим (семинарским)  занятиям по дисциплине

должны  быть  ориентированы  на  современные  условия  хозяйствования,  действующие
нормативные документы, передовые технологии, на последние достижения науки,
техники
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и  практики,  на  современные  представления  о  тех  или  иных  явлениях,  изучаемой
действительности.

• Рекомендации по работе с литературой.
Работа с литературой важный этап самостоятельной работы студента по освоению

предмета, способствующий не только закреплению знаний, но и расширению кругозора,
умственных  способностей,  памяти,  умению  мыслить,  излагать  и  подтверждать  свои
гипотезы  и  идеи.  Кроме  того,  развиваются  навыки  научно-исследовательской  работы,
необходимые в дальнейшей профессиональной деятельности.

Приступая  к  изучению  литературы  по  теме,  необходимо  составлять  конспекты,
выписки, заметки. Конспектировать в обязательном порядке следует труды теоретиков,
которые позволяют осмыслить теоретический базис исследования.  В остальном можно
ограничиться  выписками  из  изученных  источников.  Все  выписки,  цитаты  обязательно
должны иметь точный «обратный адрес» (автор, название работы, год издания, страница и
т.д.). Желательно написать сокращенное название вопроса, к которому относится выписка
или цитата. Кроме того, необходимо научиться сразу же составлять картотеку
специальной литературы и публикаций источников, как предложенных преподавателем,
так  и  выявленных  самостоятельно,  а  также  обратиться  к  библиографическим
справочникам,  летописи  журнальных  статей,  книжной  летописи,  реферативным
журналам.  При  этом  публикации источников  (статей,  названия  книг  и  т.д.)  писать  на
отдельных  карточках,  заполнять  которые  необходимо  согласно  правилам
библиографического  описания  (фамилия,  инициалы  автора,  название  работы.  Место
издания,  издательство,  год  издания,  количество  страниц,  а  для  журнальных  статей  –
название  журнала,  год  издания,  номера  страниц). На каждой карточке целесообразно
фиксировать мысль автора книги или факт из этой книги лишь по одному конкретному
вопросу. Если в работе, даже в том же абзаце или фразе, содержатся еще суждения или
факты по другому вопросу, то их следует выписывать на отдельную карточку. Изложение
должно быть сжатым, точным, без субъективных оценок. На оборотной стороне карточки
можно делать собственные заметки о данной книге или статье, ее содержании, структуре,
о том, на каких источниках она написана и пр.

• Разъяснения по поводу работы с контрольно-тестовыми материалами по курсу,
рекомендации по выполнению домашних заданий.

Тестирование  -  это  проверка,  которая  позволяет  определить:  соответствует  ли
реальное поведение программы ожидаемому, выполнив специально подобранный набор
тестов.  Тест  –  это  выполнение  определенных  условий  и  действий,  необходимых  для
проверки работы тестируемой функции или её части. На каждый вопрос по дисциплине
необходимо правильно ответить выбрав один вариант.

10. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ ДЛЯ
ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Малый лекционный зал:
(Учебная аудитория для проведения учебных занятий)
Оборудование

Многофункциональный комплекс преподавателя (стол учительский-1шт., стул учительский -1шт.,
Стул с пюпитром – 78 шт
Доска – 1 шт
Проектор – 1 шт
Экран – 1 шт
Ноутбук – 1 шт
холодильник бытовой, весы лабораторные и аналитические, электрическая молочная центрифуга, 
стерилизатор электрический, набор ареометров, pH-метр или ИАФ-22, поляриметр или сахариметр 
универсальный, дозиметр (бытовой и специальный: ДРГ-01Т1 или ДБГ-06Т или КРК-1-01А, СРП-68-
01), микроскоп с осветителями, трихинеллоскоп, УФ-лампа или лю-минескоп, автоклав 
лабораторный, сушильный шкаф, термостат, дистиллятор, прибор для определения чистоты молока, 
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жиромер, редуктазник, мясорубка (измельчитель кормов), вискозиметр ВМЛК-1, бачки для сбора и 
обеззараживания отходов, электрическая водяная баня, часы песочные, электроплитка, секундомер, 
овоскоп, компрессориум, ножи, ножницы, лупы, термометры, спиртовки
Помещение для самостоятельной работы обучающихся
оснащено компьютерной техникой с возможностью подключения к информационно-
телекоммуникационной сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-
образовательную среду Института
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